
 
 
 
 

 
 
 
 

APERITIF MAISON 
 

 Le Chabert 5.00 € 
 (Kir amélioré d’un soupçon d’eau de vie de poire) 

 
 

APERITIFS 
  

 CLASSIC (Kir, Ricard, Martini, Suze...) 5.00 € 
 Kir Royal (12 cl) 10,00 € 
 Coupe de Champagne (12 cl) 10,00 € 
 Porto Americano 7,50 € 
 Whisky, Gin, Vodka (4 cl) 9,50 € 
 Bière (25 cl) 4,70 € 
 Bière (50 cl) 8.80 € 

 
 

EAUX MINERALES - SODAS 
 

 Evian (33 cl) 4,00 €  
 Badoit rouge (33 cl) 4,00 € 

 Evian/Badoit (75 cl) 5,50 €   
 Coca Cola, Orangina, Schweppes. (25 cl) 4,70 € 
 Jus de fruits (25 cl) 4,70 € 
 (Fraise, pomme, ice tea, orange, …) 
 
 

DIGESTIF 
 
 Cognac  10,00 € 
 Eaux de Vie Blanche, poire, Mirabelle, Framboise 10,00 € 

 
 

BOISSONS CHAUDES 
 

 Café 2,50 € 
 Thé ou infusion 4.00€ 

 
 Prix Nets 

11 Rue des Marronniers – 69002 LYON – TEL : 04 78 37 01 94 – FAX : 04 78 37 79 18 
Site Internet : chabertrestaurant.fr 

BOUCHON LYONNAIS 
Lyonnaiseries 

CHABERT & FILS 
Cochonnailles 



LES BEAUJOLAIS  PREFERES  D’EMILE  CHABERT 
La maison Depagneux AOP  

Brouilly – Domaine Tavian Pardon & Fils (12,5°) (75 cl) 33 .50 € 
Chiroubles – Dominique Pion (13°) (75 cl) 35.50 € 
Moulin à vent – Cœur de granit « Château de Chénas » (13°) (75 cl) 35.00 € 
Julienas – Domaine Pardon & Fils (13°) (75 cl) 34,50 € 
Morgon – Domaine Olivier de Pardon, Terre de Schistre (13°) (75 cl) 37.50 € 
Beaujolais blanc – Cuvée Alexis – Domaine Depardon (75 cl) 32.50 € 

1 verre de vin (selon votre choix parmi les vins en pot hors Crozes Hermitage ) 5.00 € 
1 verre de Crozes Hermitage  5.50 € 

 
 
 

 
 
 

LES POTS  D'EMILE CHABERT 

ROUGES AOP 
 25 cl 46 cl 
 Côtes du Rhône (12,5°) 9.00 € 15,50 €  
 Crozes Hermitage  (12,5°)   11.00 € 19,50 € 
           Beaujolais Village (12,5°)   10.50 € 17,50 € 
 Morgon (13°) 10.50 € 17.50 € 
  

BLANCS AOP 
 Macon Village (12,5°) 10.50 € 17.50 € 
 Viognier (13°) les Costes pays d’oc 11.00 € 18.50 € 

ROSE AOP 
 Côtes de Provence (12,5°) 10.00 € 16,00 € 

 
 

 
 

 
 
 
 
 

SÉLECTION DE VINS BOUCHÉS (75 cl) 

ROUGES AOP  37,5 cl 75 cl 150 cl 
 Crozes - Hermitage - les vins de Vienne – Gaillard, Cueilleron , Villard (13°)  46.50 € 
 Côtes du Rhône Colombo                                                                                                                                               29.00 € 
 St Joseph les vins de Vienne – Gaillard, Cueilleron , Villard (13°)   51,50 € 
 Vacqueyras bio rouge – Domaine Verquière  47,50 € 
 Cornas Champelrose Rouge – Domaine Courbis  88.00 € 
 Côte Rôtie La Sarrasine – Domaine Bonserine  99.00 € 
 Chateauneuf du Pâpe rouge Clos Oratoire  89.50 € 
 Côtes du Rhône "Caprice d’Antoine" – Maison Ogier 14,50 € 27,50 € 60,00 €. 

 Côtes du Vivarais rouge – Domaine Gallety  52.50€ 

BLANCS AOP 
  Côtes du Rhône  « lesAbeilles »  Maison Colombo                                                                          29.00 €         
 St Peray Vins de Vienne 54.00 € 

ROSÉ AOP 
 Gourmandise Méditerranée, Vigneron de St Tropez I.G.P.  (12,5°)  23,50 € 
 Domaine des Mas de Pampelonne (12,5°) Vigneron de la presqu’ile de St Tropez 34.50 € 

CHAMPAGNE AOP 
 Antoine Damont  90.00 € 

 Prix Nets 
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